ALBERTINA

RESTAURANT & W

Przyjecie Komunijne w restauracji Albertina

Jako specjalisci od organizacji przyjec zapewniamy kompleksowa obstuge tego waznego dnia, jakim
jest uroczystosc Pierwszej Komunii gwi@tej. Nasza restauracja miesci sie blisko Plant Krakowskich i
Rynku Gtownego, w scistym centrum Starego Miasta w Krakowie. Bliskosc Kosciota Dominikanow,

Franciszkanow oraz Bazyliki Mariackiej stanowi ogromy atut naszej lokalizacji.

Zapewniamy piekne miejsce do wspolnego Swigtowania - przestronne eleganckie wnetrza
restauracji, w tym sale na wytacznosc. Oferujemy indywidualne podejscie, starannie dobrane menu,

wysmienite desery i gustownie przystrojone stoty.

Nasz profesjonalny serwis zadba o kazdy szczegot i wspaniata atmosfere na miejscu. To wszystko

razem sprawi, ze Panstwa przyjecie bedzie niezapomniane.
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Zapraszamy do organizacji przepieknych rodzinnych uroczystosci w restauracji Albertina, ktora od
lat cieszy sie doskonata reputacjg w organizacji tego typu przyjec i z pewnoscig spetni Panstwa

oczekiwania.




(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Tatar z wedzonego pstraga
Tarta porowa z owczym serem, pomidorem i baktazanem
Pate z zajaca z marynowanymi grzybami lesnymi

Pieczony kalafior z migda’rami 1 miso

(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Rosot krolewski z lanymi kluskami i warzywami julienne
Kremowa zupa ziemniaczana zjajkiem przepiorczym i czipsem z boczku

Krem ze swiezych pomidorow z bundzem

(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Filet z kaczki z mfodymi ziemniakami, sosem z rokitnika i nowalijkami
Eskalopki z indyka w sosie estragonowym z pieczong marchewkg i satata rzymska
Roladka z kurczaka z kozim serem, suszonymi pomidorami i risottem z pesto ziofowym
Aromatyczne poledwiczki wieprzowe podane w sosie rozmarynowym z warzywami z pary |
zapiekanymi ziemniakami
Policzki z jatowki w sosie wlasnym z zapiekanka ziemniaczang i swiezym szpinakiem

Sandacz w nori ze swiezymi ziofami i sosem z maslanki

(do wyboru jeden deser z ponizszej listy)

Mrozony creme brilée z malinami, z galaretka jasminowa i z sorbetem truskawkowym
Tetka migdatowa z kajmakiem i lodami

Nugat z sorbetem z rokitnika

Panna cotta z sosem truskawkowym i sezonowymi owocami



(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Roladka z troci ze szpinakiem, z sosem na bazie wermutu i bryndza
Comber z krolika marynowanego, z ziofami oraz botwinka
Pieczona kalarepa z sosem z palonych warzyw i jabtkiem

Przysmak wotowy z majonezem czosnkowym i pieczarkami portobello

(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Chtodnik z botwinki z jajkiem przepiorczym
Krem z cukinii z chipsami ziemniaczanymi
Consomme z perliczki z julienne grzybowym i lanymi kluskami

Consommeé z bazanta z domowym makaronem gryczanym

(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Perliczka z kaszanka, botwinka i pigwa
Policzki z jatowki w sosie fond z suszonymi prawdziwkami, ze stodkg marchewka i tarta cebulowo-
ziemniaczang
Poledwiczka z mlecznej cieleciny w sosie tymiankowym z nowalijkami
Filet z dorady ze Swiezg bazylig i duszong kapusta pak-choi

Poledwiczka z dzika z kaszotto, czosnkiem niedzwiedzim oraz sosem porzeczkowo-jatowcowym

(do wyboru jeden deser z ponizszej listy)
Suflet czekoladowy z sercem z gorzkiej czekolady i lodami z kwasnej smietany
Mus z rabarbaru z czekoladg i lodami rozanymi

Sernik New York z sorbetem z mango i migdatami
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Menu -250,00 zt / os.

Fx‘zystawi«a: (do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Zielone szparagi z musem z miso i melonem
Sandacz w nori ze swiezymi ziofami i sosem z maslanki
Wolno pieczony rostbef z sosem musztardowo miodowym podany na gofrach

Brokut z trufla, orzechami i sosem warzywnym

Z}IPB: (do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Krem ze szparagow z kiszonymi szparagami
Aksamitna zupa rybna z mlekiem kokosowym i krewetkami

Consommeé z bazanta z suszonymi prawdziwkami z ravioli z migsem bazanta

Danie (Gtéowne: (do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Foie gras z filetem z kaczki w cynamonowej nucie z jabtkiem i kapustg wtoska
tosos na palonym masle z duszonym szpinakiem i puree pietruszkowym
Kotleciki cielece z tartg grzybowa, sosem rozmarynowym i selerem naciowym
Filet z okonia morskiego z zielonym groszkiem, sosem holenderskim i ziotami

Comber z jelenia na puree selerowym z palonym mastem, z porem i sosem z pedow sosny

[Deser: (do wyboru jeden deser z ponizszej listy)
Jabtko z pistacjami i Calvadosem
Kokos z ananasem i tonka

Parfait pomaranczowe z wanilig i biatg czekolady
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Menu dla Dzieci ~ 95 2t / os.

Frzgstawka: (do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Szasztyk owocowy
Pieczone warzywa z mozarella
Mini pizza Margherita

Mini nalesnik z pieczarkami i serem

/u pa: (do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Delikatny rosot z domowym makaronem

Kremowa zupa ze swiezych pomidorow z tezkg smietany i grzankami

Danie (Gtowne: (do wyboru jedne danie z ponizszej listy)
Chrupiace fileciki z kurczaka z surowka lub z warzywami z pary i z mtodymi ziemniaczkami
Grillowane fileciki z indyka ze stodkg mini-marchewkg lub mizerig oraz z frytkami

Penne a’la bolognese

Dcscr:_(do wyboru jedno danie z ponizszej listy)
Puchar lodowy Alberitna (m.in. truskawkowe, mietowe, czekoladowa, czekoladowa posypka)

Gofr z pomaranczg i bitg Smietang
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Zimng Bufetnr| -~ 120,00t/ os.

Deska polskich wedlin z sosami

Deska serow z orzechami i winogronami
Pasztet z dziczyzny z zurawing

Tatar z wedzonego pstraga

Tatar wotowy na razowej grzance
Gravlax z fososia

Grissini ziotowe

Pieczywo biate i wieloziarniste wypiekane w restauracji

Zimng Bufetnr]] -~ 150,00 2t / os.

Deska polskich wedlin z sosami

Deska serow z orzechami i winogronami

Tatar z tososia na pszennej grzance

Pasztet z dziczyzny z zurawing

Tartaletka z botwing i kozim serem

Rostbef wotowy z musztardg francuskg na pumperniklu
Croissant z kozim serem i indykiem

Roladka z sandacza ze szpinakiem

Mini caprese z oliwg i bazylig

Grissini ziotowe

Pieczywo biate i wieloziarniste wypiekane w restauracji

Stodki Bufet ~ 100,002t/ os.

Mini babeczki z owocami
Mini serniki

Muffinki z owocami

Mus cytrynowy z owocami
Ptysie z musem waniliowym

Swieze owoce




Istnieje mozliwosc wniesienia wiasnego tortu. Op’rata talerzykowa - 10 zt/os.

Pakiet wody EAU DE VIE gazowana / niegazowana 0,71, bez limitu - 20 zt/ os.
Pakiet wody EAU DE VIE z sokami (jabtko/pomarancz), bez limitu - 30 zt/ os.
Pakiet wody EAU DE VIE z sokami (jabtko/pomarancz) bez limitu i kawg/herbata do deseru - 40 zt/ os.

WINO
Sommelier rekomenduje i dobierze indywidualnie wino wg zasady food & wine pairing ALBERTINY

bezposrednio do wybranego menu.

Pozostate napoje ptatne indywidualnie wg zamowien lub wg ustalen.

JesteSmy otwarci na Panstwa sugestie i zyczenia. Jezeli ktorykolwiek z Gosci jest wegetarianinem,
weganinem, ma nietolerancje pokarmowe lub jest na specjalnej diecie, prosimy o informacje, Nasz Szef

Kuchni przygotuje specjalne menu.

Nie pobieramy opfaty za wynajem sali i za dekoracje kwiatowe stotow. Uprzejmie informujemy, iz do

rachunku koncowego doliczana jest optata serwisowa w wysokosci 12,5% wartosci rachunku.
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Serdecznie zapraszamy do kontaktu:

tel. +4812 333 4110
mob. + 48 570-136-720

albertina(@albertinarestaurant.pl
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ul. Dominikanska 3 34110 . albertina@albertinarestaurant.pl « www.albertinarestaurant.pl




